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Développement Technique

Information PratiqueFlash Info 
ADDITIFS, ARÔMES ET INGRÉDIENTS : GARANTISSEZ LA SÉCURITÉ ET
L’INTÉGRITÉ DE VOS PRODUITS

LA CONFIANCE, C’EST ESSENTIEL

La pureté de votre additif est-elle conforme à l’arrêté du 2 octobre 1997 ? Connaissez-vous les teneurs maximales de contami-
nants autorisées dans vos ingrédients fonctionnels et nutraceutiques ? Vos produits répondent-ils aux exigences de traçabilité 
de la directive 178/2002/CE ? Pour répondre à ces questions, SGS Multilab met à votre disposition ses connaissances produits 
et son expérience et vous propose une gamme complète d’analyses.  

Pour plus d’information, nous vous invitons à nous retourner le coupon réponse ci-joint. Votre interlocuteur privilégié : 
Frédéric MATIGNON .//. t. 02.35.07.91.42.//. f. 02.35.07.91.92.//. frederic.matignon@sgs.com.

 Je souhaiterais être contacté par le service commercial pour obtenir un devis détaillé : ...................................................
 Je souhaiterais des informations complémentaires sur ....... ..............................................................................................
Nom : ..................................................................................... Prénom : ...............................................................................
Fonction :................................................................................ Société : ................................................................................
Adresse : ................................................................................ Code Postal : .........................................................................
Ville : ...................................................................................... Tél : .......................................................................................
Fax : ...................................................................................... E-mail (champ obligatoire) : ...........................................................



Sécurité alimentaire
Contrôlez vos matières premières et productions

Profil nutritionnel
Valorisez votre production

Analyse des additifs
Vérifiez la qualité de vos produits

> Métaux lourds
> Pesticides (OP, OC, ON, pyr. de synthèse…)
> Mycotoxines
> Radioactivité
> 9 Allergènes alimentaires (gluten, SO2…)
> Dioxines et PCB coplanaires / congénères
> Hydrocarbures Aromatiques Polycycliques
> Contaminants de production (BTEX, OHV…)
> Contrôle des emballages (alimentarité)
> Produits néoformés (3–MPCD, nitrosamines, 

acrylamide)
> Colorants interdits (sudan, parared, orange G…)
> OGM
> Microbiologie

> Valeur énergétique
> Protéines, glucides, lipides
> Vitamines liposolubles et hydrosolubles 

(A, E, C, D, B1, B2, B3, B6, B9, B12....)
> Acides gras
(saturés, monoinsaturés et polyinsatu-
rés)

> Sucres
(caractérisation, sucres cachés…)

> Fibres alimentaires
(inuline, fructo-oligosaccharides…)

> Sels minéraux, chlorures
(sodium, magnésium, calcium…)

> Acides aminés

Physico-chimie
> Pureté, pH, cendres, indice de réfraction, 

point éclair, point de fusion…
> Vérification de la qualité selon le Food Che-

mical Codex, le Codex Alimentarius et la 
Pharmacopée Européenne

Types d’additifs analysés
> Colorants (E102, E110, E133…)
> Conservateurs (acide sorbique, para-

bens…)
> Antioxydants (tocophérols, BHA/BHT…)
> Antiagglomérants (E170, E536…)
> Edulcorants, acidifiants, exhausteurs de 

goût
> Arômes

SGS MULTILAB : CENTRALISEZ VOS ANALYSES SUR UN SEUL LABORATOIRE 

Nous analysons de plus les huiles essentielles et les 26 allergènes cosmétiques.

UNE STRATÉGIE ANALYTIQUE ADAPTÉE

En tant que laboratoire indépendant, SGS Multilab apporte une 
réponse adaptée et globale aux nécessités des industriels confron-
tés à la valorisation de produits. Nos laboratoires ont développé et 
structuré de nouveaux protocoles analytiques d'extraction, de purifi-
cation, de dosage par différentes techniques à partir de sa plate-
forme analytique dotée de multiples appareillages : LC/MS/MS, GC/
MS/MS, GC/MS, HPLC, ICP…

UNE PRÉSENCE NATIONALE ET INTERNATIONALE

SGS rassemble en France 1 700 collaborateurs
réparties dans 25 laboratoires et 85 agences et 
centres de contrôle. Ceci nous permet ainsi d’assu-
rer le prélèvement, la prise en charge et le transport 
de vos échantillons vers notre laboratoire central. 
De plus, à travers notre réseau mondial présent sur 
140 pays, vous disposez d'un partenaire à même de vous accom-
pagner à l’international.

LA GARANTIE DE RÉSULTATS FIABLES

SGS Multilab met à disposition de ses clients une garantie de sécurité 
et de stabilité conférée par des reconnaissances professionnelles qui 
font de lui le laboratoire le plus accrédité de France :
> Accréditations COFRAC :

Programmes 60 (étiquetage nutritionnel des aliments diététiques), 
82 (corps gras), 99-1 (mycotoxines), 99-2 (résidus de pesticides), 
99-3 (métaux),  99-4 (radionucléides), 118 (sucres, produits sucrés)

> Habilité par la Répression des Fraudes pour la certification des  
produits alimentaires et agricoles destinés à l’exportation.

> Agréments ministériels (DGCCRF, Environnement …) 
> Reconnaissance Bonnes Pratiques de Laboratoire

JUIN 2005 : UN NOUVEAU LABORATOIRE

Fort de son succès, SGS Multilab double sa surface d’analyse et  
inaugurera cette année un laboratoire de 4000m². Cette plate-forme  
nous permet de vous proposer plus de 12 000 types d’analyses pour 
la qualité et la sécurité de vos produits.


