
CONTEXTE RÉGLEMENTAIRE
Dans le domaine de la nutrition, le dé-
cret du 29 août 1991 ainsi que la direc-
tive 90/496/CEE du 24 septembre 1990 
réglementent les denrées alimentaires 
destinées à une alimentation particulière 
et leur étiquetage nutritionnel.
Par ailleurs, en vue du nouveau règle-
ment européen « allégations nutrition-
nelles et santé » à paraître, nous pou-
vons réaliser une prestation complète 
allant de l’analyse du produit fini à l’éti-
quetage. 

LA GARANTIE DE RÉSULTATS FIABLES
En tant que laboratoire indépendant, SGS Multilab met à disposition 
de ses clients une garantie de sécurité et de stabilité conférées par 
de nombreuses reconnaissances professionnelles qui font de lui le 
laboratoire le plus accrédité de France :

> Accréditations COFRAC :
Programmes 60 (étiquetage nutritionnel des aliments diététiques), 
82 (corps gras), 99-1 (mycotoxines), 99-2 (résidus de pesticides), 
99-3 (métaux),  99-4 (radionucléides), 118 (sucres, produits sucrés)

> Habilité par la Répression des Fraudes pour la certification des 
produits alimentaires et agricoles destinés à l’exportation.
> Agréments ministériels (DGCCRF, Environnement …)
> Reconnaissance Bonnes Pratiques de Laboratoire

LA CERTIFICATION SGS
Les services agroalimentaires SGS reposent sur le principe de 
l’HACCP. Ils couvrent tous les volets vous permettant d’assurer la 
sécurité, la qualité et la conformité de vos produits. 
HACCP: IFS, BRC, SQF, MSC, GMP
Organisation: ISO 9000, ISO 14000, Code de conduite / SA 8000

PRÉLÈVEMENT : UNE PRÉSENCE NATIONALE
SGS rassemble en France 1 700 collaborateurs
réparties dans 25 laboratoires et 85 agences et 
centres de contrôle. Notre réseau national de 
contrôleurs nous permet ainsi d’assurer le prélève-
ment, la prise en charge et le transport de vos   
échantillons vers notre laboratoire central.

UNE STRATÉGIE ANALYTIQUE ADAPTÉE AUX ALIMENTS
DIÉTÉTIQUES ET SANTÉ
SGS Multilab sait apporter une réponse adaptée et globale aux nécessités 
des industriels et distributeurs confrontés à la valorisation de produits sur-
tout si ceux-ci font l'objet d'allégations nutritionnelles. Nos laboratoires ont 
développé et structuré de nouveaux protocoles analytiques d'extraction, de 
purification, de dosage par différentes techniques à partir de sa plate forme 
analytique dotée de multiples appareillages : LC/MS/MS, GC/MS/MS, GC/
MS, HPLC, ICP…

SGS Multilab: Un partenaire unique pour toutes vos analyses
Etiquetage nutritionnel : Valorisez le profil nutritionnel de vos produits 
> Valeur énergétique
> Protéines, glucides, lipides
> Vitamines liposolubles et hydrosolubles (A, E, C, D, B1, B2, B3, B6...)
> Acides gras saturés, mono et polyinsaturés 
> Sucres (caractérisation, sucres cachés, édulcorants...)
> Fibres alimentaires (inuline, fructo-oligosaccharides…)
> Sels minéraux (sodium, magnésium, calcium…)
> Allégations nutritionnelles (oméga 3 / oméga 6, phytostérols, antioxydants 

naturels, polyphénols…)

Sécurité alimentaire: 
Contrôlez vos matières premières et vos produits finis 
> Allergènes (gluten, fruits à coque, oeufs, crustacés, lait, soja, dioxyde de 
soufre, céleri, moutarde)
> Pesticides (organohalogénés, organophosphorés, pyréthrinoïdes de syn-

thèse, carbamates…)
> Mycotoxines
> Microbiologie
> Métaux lourds
> OGM
> Radioactivité
> Dioxines
> Acrylamide
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ALIMENTS DIÉTÉTIQUES ET SANTÉ : DÉMARQUEZ-VOUS PAR
L’ÉTIQUETAGE DE VOS PRODUITS

LA CONFIANCE, C’EST ESSENTIEL

La mise sur le marché de produits diététiques est soumise à une législation spécifique. L’étiquetage nutritionnel de vos pro-
duits est-il conforme à la réglementation française et européenne ? Comment valoriser vos produits auprès de consomma-
teurs sensibilisés aux risques alimentaires ? Pour répondre à ces questions, SGS Multilab met à votre disposition l’ensemble 
de ses compétences analytiques : contrôle de la qualité, de la performance et de la sécurité de vos produits et des matières 
premières qui les composent, et établissement d’un étiquetage basé sur des analyses fiables suivant les différents référen-
tiels, y compris à l’export.

Pour plus d’information, nous vous invitons à nous retourner le coupon réponse ci-joint. Votre interlocuteur privilégié : 
Frédéric MATIGNON .//. t. 02.35.07.91.42.//. f. 02.35.07.91.92.//. frederic.matignon@sgs.com.

 Je souhaiterais être contacté par le service commercial pour obtenir un devis détaillé : ...................................................
 Je souhaiterais des informations complémentaires sur ..................................................................................................
Nom : ..................................................................................... Prénom : ...............................................................................
Fonction :................................................................................ Société : ................................................................................
Adresse : ................................................................................ Code Postal : .........................................................................
Ville : ...................................................................................... Tél : .......................................................................................
Fax : ...................................................................................... E-mail (champ obligatoire) : ...........................................................
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Allégations nutritionnelles : quelques exemples

Faible teneur en matiè-
res grasses

moins de 3g de matiè-
res grasses pour 100g 

Riche en vitamines / 
sels minéraux

au moins 30 % des 
AJR 

Allégé en…(sucres, 
matières grasses…)

teneur réduite de 30% 
minimum par rapport à 
un produit similaire


