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PRODUITS DE LA MER : GARANTISSEZ ET VALORISEZ VOTRE 
SAVOIR FAIRE
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INDUSTRIELS DE LA TRANSFORMATION :
GARANTISSEZ ET VALORISEZ VOS PRODUITS
L’élaboration, le contrôle et la valorisation des aliments passent 
aujourd’hui par des outils d’observation, d’analyse et de mesure
précis. La pertinence des méthodes, l’indépendance, la qualité des 
résultats et l’expertise scientifique sont les clés d’une caractérisation 
réussie et reconnue par vos clients et pour les administrations 
nationales et internationales. C’est pour cette raison que SGS 
Multilab a développé et structuré de nouveaux protocoles analytiques 
d’extraction, de purification, de dosage par différentes techniques à 
partir de ses 2000 m² de plate-forme analytique dotée de multiples 
appareillages : LC/MS/MS, GC/MS/MS, HPLC, GC/MS, ICP,… 

Objectif Sécurité : Contrôlez
> Antibiotiques (Chloramphénicol, Macrolides, Tétracyclines, 
Métabolites des nitrofuranes, Sulfamides…)
> Antifongique (Vert de Malachite...)
> Métaux lourds (Arsenic, Plomb, Mercure …)
> Pesticides (Organochlorés, Triazines…) 
> Dioxines 
> PCB
> Radioactivité
> OGM
> Composés polaires
> Acidité Oléique (FFA)
> Benzo(a)pyrène
> Histamine
> TMA
> ABVT
> EDTA, Sulfites

Objectif Nutrition santé & étiquetage nutritionnel :-Valorisez
> Valeurs énergétiques
> Colorants artificiels
> Exhausteur de goût
> Humidité
> Protéines
> Composition en matières grasse
> Allégation santé (oméga 3, fibres)
> Oligo-éléments
> Vitamines

AQUACULTURE : CONTROLEZ VOTRE 
ENVIRONNEMENT 

De part sa pluridisciplinarité, les laboratoires SGS Multilab sont 
également capables de prélever sur site et de réaliser des analyses 
COFRAC sur des paramètres environnementaux.

Exemple de paramètres réalisés sur des eaux
> Métaux lourds, Hydrocarbures totaux
> Pesticides
> DBO / DC
> Radioactivité
> PCB
> Analyse bactériologique complète
> HAP
> Détection de micro algues toxiques
> Composés organiques volatils
> Benzène
> Nitrates
> Nitrites

CERTIFIEZ VOS PROCESS POUR LA DISTRIBUTION :

Les services agro-alimentaires SGS reposent sur le principe de 
l’HACCP. 
Ils couvrent tous les volets vous permettant d’assurer la sécurité, la 
qualité et la conformité de vos produits. 
HACCP : IFS, BRC, SQF, MSC, GMP
Organisation: ISO 9000, ISO 14000, Code de Conduite SA 8000, 
Contrôle sur le lieu de vente, Assistance Technique

QUI SOMMES NOUS ?

SGS, est le leader mondial en matière d’analyse, de contrôle et de 
certification. SGS regroupe 1700 personnes en France réparties 
dans 25 laboratoires et 85 bureaux et centre de contrôle.
Toutes nos analyses sont réalisées sous accréditation COFRAC
(Programmes : 60, 82, 99.3, 99.2, 100.1, 100.2, 100.3, et 156)

Le secteur des produits de la mer est aujourd’hui fortement réglementé. Les risques de contamination existent aussi bien dans les domaines 
de la pêche, de l’élevage que dans la transformation et la distribution des produits. De plus, le consommateur demande une information 
toujours plus précise et transparente sur la nature et la qualité des produits. Dans ce contexte, SGS Multilab Rouen met à votre disposition 
l’ensemble des compétences nécessaires à la maîtrise et au contrôle de la qualité, de la sécurité, et de la performance des produits, depuis 
leur conception jusqu’à la distribution au consommateur.

ACTUALITE : SGS MULTILAB DOUBLE SA SURFACE ANALYTIQUE

Fort de son succès: SGS Multilab double sa surface analytique et 
inaugurera en 2005 à Rouen, une plateforme de 4000m², où 
travailleront 100 personnes dont 60 ingénieurs.

Pour plus d’information, nous vous invitons à nous retourner le coupon réponse ci-joint .
Votre intercoluteur privilégié : Frédéric MATIGNON .//. t. 02.35.07.91.42 .//. f. 02.35.07.91.92.//. frederic.matignon@sgs.com.

 Je souhaiterais obtenir un devis détaillé:

 Je souhaiterais des informations complémentaires sur ………………………………………………………………………………...

 Je souhaiterais la visite d’un commercial pour me présenter l’ensemble des analyses appliquées aux Produits de la Mer

Nom : ........................................................................................................................ Prénom: ...................................................................................................................
Fonction :................................................................................................................... Société : ..................................................................................................................
Adresse :.................................................................................................................... Code Postal : ...........................................................................................................
Ville :.......................................................................................................................... Tél : ..........................................................................................................................
Fax : ......................................................................................................................... E-mail (champ obligatoire) : ..................................................................................

LA CONFIANCE, C’EST ESSENTIEL
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